
 

 

CABERNET FRANC 
Vin rouge 
 

 

APPELLATION 

IGP Val de Loire 

 

REGION 

Val de Loire 

 

CEPAGE 

100% Cabernet franc 

 

TERROIR 

Argilo-graveleux 

 

PRODUCTION 

Vignes de 40 à 50 ans. Conduite du vignoble de façon raisonnée, dans 

le respect de l’environnement, avec rendements maîtrisés. 

 

VINIFICATION 

Les grappes sont récoltées à pleine maturité. Egrappage à 100% 

avant cuvaison. Macération à froid pendant plusieurs jours. 

Fermentation alcoolique thermorégulée pendant plusieurs jours, avec 

pigeage journalier pour l’extraction de la couleur et la complexité. 

Décuvage, puis pressurage pneumatique à basse pression. 

Fermentation malolactique possible selon les années. Soutirage et 

élevage en fût de chêne bordelais de 225l pendant plusieurs mois, 

afin d’obtenir des tanins plus soyeux et élégants.  

 

DEGUSTATION 

Nez de fruits rouges, belle complexité en bouche. Notes de sous-bois, 

les tanins sont soyeux et élégants.   

 

ACCORDS METS ET VINS 

A servir chambré. Il s’accordera parfaitement avec des viandes rouges, viandes grillés, 

gibiers, fromages de caractère.   

 

CONDITIONNEMENT  

Bouteille bordelaise antique de 75cl.  


