
 

 

CHARDONNAY 
Vin blanc sec 

 

 

APPELLATION 

IGP Val de Loire 

 

REGION 

Val de Loire 

 

CEPAGE 

100% Chardonnay  

 

TERROIR 

Argilo-siliceux 

 

PRODUCTION 

Vignes de 10 à 45 ans. Conduite du vignoble de façon raisonnée, dans 

le respect de l’environnement, avec rendements maîtrisés. 

 

VINIFICATION 

Les grappes sont récoltées à pleine maturité. Pressurage 

pneumatique à basse pression, débourbage à froid. S’en suit une 

fermentation longue et thermorégulée en cuve souterraine. 

Fermentation malolactique partielle selon les années.   

 

DEGUSTATION 

Vin harmonieux de couleur jaune pâle. Nez fruité et floral. La bouche 

est onctueuse, les fruits se distinguent : pomme, agrumes, ananas. 

Vin équilibré et gourmand.  

 

ACCORDS METS ET VINS 

A servir à 8°-12°C. Il s’accordera parfaitement avec des salades, poissons, cochonnailles, 

fromages, gâteaux secs. Convient également très bien à l’apéritif.  

 

CONDITIONNEMENT  

Bouteille bourguignonne antique de 75cl.  


