
 

 

CUVEE DU CHENE 
Vin blanc sec 

 

 

APPELLATION 

Muscadet Sèvre et Maine 

 

REGION 

Val de Loire 

 

CEPAGE 

100% Melon de Bourgogne   

 

TERROIR 

Gneiss et micaschistes  

 

PRODUCTION 

Vignes de 40 à 60 ans. Conduite du vignoble de façon raisonnée, 

dans le respect de l’environnement, avec rendements maîtrisés. 

 

VINIFICATION 

Les grappes sont récoltées à pleine maturité. Pressurage 

pneumatique à basse pression, débourbage à froid. S’en suit une 

fermentation longue et thermorégulée en fût de chêne de 400 litres. 

Conservation et élevage sur lie fines pendant environ deux ans.  

 

DEGUSTATION 

Robe jaune doré. Nez intense de fruits jaunes, bien mûrs, habillé de 

notes exotiques. La bouche est charnue, ample et généreuse. Belle 

persistance et bel équilibre entre minéralité, fruité et notes boisées. 

Vin de garde issu de nos meilleurs terroirs.   

 

ACCORDS METS ET VINS 

A servir à 10°-12°C. Il s’accordera parfaitement avec des plats 

épicés, poissons grillés, viandes blanches, fromages persillés et 

bleus.   

 

CONDITIONNEMENT  

Bouteille bourguignonne lourde antique de 75cl.  


