) DOMAINE RAPHAEL LUNEAU
de la Grange

GAMAY

Vin rouge

APPELLATION
IGP Val de Loire

REGION
Val de Loire

CEPAGE
100% Gamay

TERROIR
Sablo-limoneux

PRODUCTION
Vignes de 15 a 45 ans. Conduite du vignoble de fagon raisonnée,
dans le respect de I’'environnement, avec rendements maitrisés.

VINIFICATION

Les grappes sont récoltées a pleine maturité. Egrappage a 100%
avant cuvaison. Macération a froid pendant deux jours, pour
développer le fruit. Fermentation alcoolique thermorégulée pendant
plusieurs jours, avec pigeage journalier pour |'extraction de la "« !
couleur et la complexité. Décuvage, puis pressurage pneumatique a ,\ /1”““/
basse pression. Fermentation malolactique possible selon les “ (
années. Soutirage avant la mise en bouteille.

DEGUSTATION
Vin fruité, |éger et frais, aux ardmes de framboise, mire et épices.

ACCORDS METS ET VINS
A servir frais ou chambré. Il s’accordera parfaitement avec des
cochonnailles, volailles, pizzas, viandes froides, grillades, fromages a pate molle.

CONDITIONNEMENT
Bouteille bourguignonne antique de 75cl.
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