
 

 

GROS PLANT SUR LIE – Veilles vignes 
Vin blanc sec 

 

 

APPELLATION 

Gros Plant du Pays Nantais sur Lie  

 

REGION 

Val de Loire 

 

CEPAGE 

100% Folle blanche  

 

TERROIR 

Schistes et micaschistes  

 

PRODUCTION 

Vignes de 30 à 50 ans. Conduite du vignoble de façon raisonnée, dans 

le respect de l’environnement, avec rendements maîtrisés. 

 

VINIFICATION 

Les grappes sont récoltées à pleine maturité. Pressurage pneumatique 

à basse pression, débourbage à froid. S’en suit une fermentation longue 

et thermorégulée en cuve souterraine, avec macération pelliculaire 

partielle. Conservation sur lie fines pendant plusieurs mois. Mise en 

bouteille au printemps, suivant la récolte.  

 

DEGUSTATION 

Nez intense de fleurs blanches. La bouche exprime la fraîcheur, avec 

des notes iodées, salines et minérales, et une pointe citronnée selon les 

années. 

 

ACCORDS METS ET VINS 

A servir à 8°-9°C. Il s’accordera à merveille avec des moules, huîtres, coquillages, poissons 

grillés ou une choucroute.  

 

CONDITIONNEMENT  

Bouteille flûte de 75cl. 


