
 

 

ROSE 
Vin rosé 

 

 

APPELLATION 

IGP Val de Loire 

 

REGION 

Val de Loire 

 

CEPAGES 

Gamay, Cabernet franc, Merlot 

 

TERROIR 

Sablo-limoneux 

 

PRODUCTION 

Vignes de 15 à 45 ans. Conduite du vignoble de façon raisonnée, 

dans le respect de l’environnement, avec rendements maîtrisés. 

 

VINIFICATION 

Les grappes sont récoltées à pleine maturité. Pressurage 

pneumatique direct à basse pression. Assemblage du jus de presse 

avec jus de saignée de 24h, pour l’extraction de la couleur, la rondeur 

et la structure. Fermentation alcoolique thermorégulée, fermentation 

malolactique possible selon les années.   

 

DEGUSTATION 

Nez de fruits frais. Bouche onctueuse, fraîche, avec une belle 

structure.  

 

ACCORDS METS ET VINS 

A servir à 8°-10°C. Vin de copains par excellence, synonyme de 

vacances, il conviendra parfaitement à l’apéritif, avec des grillades, 

charcuteries, salades.   

 

CONDITIONNEMENT  

Bouteille flûte blanche de 75cl.  


