) DOMAINE RAPHAEL LUNEAU
de la Grange

ROXANNE

Vin blanc moelleux

APPELLATION
Vin de France

REGION
Val de Loire

CEPAGE
100% Sauvignon gris

TERROIR
Sablo-limoneux

PRODUCTION
Vignes de 15 a 30 ans. Conduite du vignoble de fagon raisonnée, dans
le respect de I'environnement, avec rendements maitrisés.

VINIFICATION

Les grappes sont récoltées en surmaturation courant octobre.
Pressurage pneumatique a basse pression, débourbage a froid. S’en
suit une fermentation longue et thermorégulée a basse température.

DEGUSTATION

Vin moelleux de teinte or pale. Nez sur les fruits confits, la mangue,
le fruit de la passion. La bouche est généreuse, onctueuse et
complexe. Elle séduit par son élégance, sa finesse, ses parfums
enivrants et son bel équilibre.

ACCORDS METS ET VINS

A servir a 8°-12°C. Il s'accordera parfaitement avec du foie gras, une
cuisine épicée, des fromages persillés et bleus, un dessert gourmand.
Convient également tres bien a 'apéritif.

CONDITIONNEMENT
Bouteille fllte allegro antique de 50cl. Cartons de 8 bouteilles.
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