) DOMAINE RAPHAEL LUNEAU
de la Grange

SAUVIGNON

Vin blanc sec

APPELLATION
IGP Val de Loire

REGION
Val de Loire

CEPAGES
Sauvignon blanc, Sauvignon gris

TERROIR
Sablo-limoneux

PRODUCTION
Vignes de 15 a 35 ans. Conduite du vignoble de facon raisonnée, dans
le respect de I’environnement, avec rendements maitrisés.

VINIFICATION

Les grappes sont récoltées a pleine maturité. Pressurage
pneumatique a basse pression, débourbage a froid. S’en suit une
fermentation longue et thermorégulée en cuve souterraine. Qa{m@y\oy\

DEGUSTATION ®
Robe jaune pale. Nez fruité et floral trés expressif. La bouche est ;
souple et onctueuse, les ardmes s’expriment pleinement : fruit de la
passion, agrumes, cassis, genéts.

ACCORDS METS ET VINS

A servir a 8°-12°C. Il accompagnera idéalement les hors d’ceuvre a
base de produits de la mer, du saumon fumé, crustacés, charcuteries,
fromages de chevre. Convient également trés bien a 'apéritif.

CONDITIONNEMENT
Bouteille bourguignonne antique de 75cl.
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