DOMAINE RAPHAEL LUNEAU
de la Grange vigneron

independant

Cabernet franc

Appellation : Val de Loire
Cépage : 100% Cabernet franc
Type : vin rouge tranquille

Sol : argilo-graveleux

Vinification : Les grappes sont récoltées a pleine maturité au
mois de septembre. Egrappage a 100% avant cuvaison.
Maceération a froid pendant deux jours, pour développer le fruit.
Fermentation longue et thermorégulée en cuve inox avec
remontage régulier pour D’extraction de la couleur et la
complexité. Décuvage, puis pressurage pneumatique a basse
pression. Soutirage et ¢levage en fiit de chéne bordelais de 225
litres pendant plusieurs mois avant mise en bouteilles, afin
d’obtenir des tanins plus soyeux et ¢légants.
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Dégustation : Nez de fruits rouges, belle complexité en bouche.
Notes de sous-bois, les tanins sont soyeux et ¢légants.

RapHAEL LUNEAU VIGNERON

Accords mets et vins : viandes rouges, viandes grillés, gibiers,
fromages de caractere.

Service : 16°C
Conservation : 5 ans

Millésime actuel : 2018
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