DOMAINE RAPHAEL LUNEAU
de la Grange vigneron

independant

Gamay

Appellation : Val de Loire
Cépage : 100% Gamay
Type : vin rouge tranquille

Sol : sablo-limoneux

Vinification : Les grappes sont récoltées a pleine maturité au
mois de septembre. Egrappage a 100% avant cuvaison.
Maceération a froid pendant deux jours, pour développer le fruit.
Fermentation longue et thermorégulée en cuve inox avec
remontage régulier pour D’extraction de la couleur et la
complexité. Décuvage, puis pressurage pneumatique a basse
pression. Conservation en cuve pendant plusieurs mois avant
mise en bouteilles.

Dégustation : Vin fruité, léger et frais, aux ardmes de framboise,
miure et épices.

Accords mets et vins : cochonnailles, volailles, pizzas, viandes
froides, grillades, fromages a pate molle.

Service : 12°C-14°C

¥

GAMAY

Rond

Conservation : 3 ans

Millésime actuel : 2025
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